
La Alhacena del Duende

MENUS DEGUSTACION NAVIDAD
CLUB MEDITERRANEO

-LA MARINA-
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MESAS COMPLETAS
MINIMO DE COMENSALES 4 POR MESA

3 BEBIDAS POR PERSONA
RESERVA PREVIA



La Alhacena del Duende MARROQUI:

Aperitivo:
1. Degustación de Porra, Atún y Huevo de Codorniz.

2. Petit Choux Caramel de Mousse de Pato y Crocant de Almendras.
3. Tartar de Atún con Aguacate, Soja y Aceite de Sésamo.

4. Empanadillitas Morunas de Carne y Canela con Azúcar Lustre. 

Caprichos Alhacena:

5. Ensaladilla Rusa “La Nuestra” con Langostinos.
6. Las Croquetitas de Cocido Madrileño.

7. Nuestras Keftas con Salsa de Yogurt y Menta.
8. Bao de Costillas Thäi, con Piña, Guacamole y Cebolla Crujiente. 

9. Tajin de Pollo Ras-El-Hanout, Cus-Cus, Tapenade de Verduras Salteadas
 con Pasas y Almendras. 

Nuestro Plato del Día:

Postre:
 El Brownie Clasico de Nueces.

Degustación de Tiramisú.
Buñuelito de Nata. 

 Vino Tinto Rioja Crianza Medievo-
Vino Blanco J. Fernando -Rueda Verdejo-.

Cerveza, Agua y Refrescos.
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Precio: 35,00 € con IVA

Café e Infusiones.



La Alhacena del Duende FIDEOS:

Aperitivo:
1. Degustación de Porra, Atún y Huevo de Codorniz.

2. Petit Choux Caramel de Mousse de Pato y Crocant de Almendras.
3. Tartar de Salchichón de Málaga, Croutons y Toque de P.X.

4. Tosta de Anchoas en Escalivada de Verduras Asadas y Vinagre de Módena. 

Caprichos Alhacena:

5. Ensaladilla Rusa “La Nuestra” con Langostinos.
6. Las Croquetitas de Cocido Madrileño.

7. Brochetita de Pollo Marinado con Salsa de Cacahuete y Jengibre.
8. Bao de Costillas Thäi, con Piña, Guacamole y Cebolla Crujiente. 

9. Fideos Tostados de Rape y Gambones con su Alioli. 

Nuestro Plato del Día:

Postre:
 El Brownie Clasico de Nueces.

Degustación de Tiramisú.
Buñuelito de Nata. 

 Vino Tinto Rioja Crianza Medievo-
Vino Blanco J. Fernando -Rueda Verdejo-.

Cerveza, Agua y Refrescos.
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Precio: 38,00 € con IVA

Café e Infusiones.



La Alhacena del Duende CARRILLERAS

Aperitivo:
1. Degustación de Porra, Atún y Huevo de Codorniz.

2. Petit Choux Caramel de Mousse de Pato y Crocant de Almendras.
3. Tartar de Atún con Aguacate, Soja y Aceite de Sésamo.

4. Tosta de Anchoas en Escalivada de Verduras Asadas y Vinagre de Módena. 

Caprichos Alhacena:

5. Ensaladilla Rusa “La Nuestra” con Langostinos.
6. Las Croquetitas de Cocido Madrileño.

7. Brochetita de Pollo Marinado con Salsa de Cacahuete y Jengibre.
8. Bao de Costillas Thäi, con Piña, Guacamole y Cebolla Crujiente. 

9. Carrilleras de Cerdo con Salsa de Frambuesas y Arroz Salteado con Hongos. 

Nuestro Plato del Día:

Postre:
 El Brownie Clasico de Nueces.

Degustación de Tiramisú.
Buñuelito de Nata. 

 Vino Tinto Rioja Crianza Medievo-
Vino Blanco J. Fernando -Rueda Verdejo-.

Cerveza, Agua y Refrescos.
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Precio: 40,00 € con IVA

Café e Infusiones.
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