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Jamón ibérico de bellota

Surtido de quesos selección

Ostras Gilardeau

Vaso de consomé caliente

C Ó C T E L  D E  B I E N V E N I D A

A  C O M P A R T I R  E N  M E S A

Foie al PX con sus tostas de pasas de Málaga
Croqueta de carabinero

FIESTA CON DJ Y BARRA LIBRE HASTA LAS 03:00H.
COTILLÓN Y RECENA INCLUIDOS

Precio con IVA incluido

Precio por persona
*A compartir entre 4 personas

220€

P R I M E R O

Crema de calabaza y tataki de bogavante

S E G U N D O

Solomillo de vaca rubia gallega a la brasa sobre cremoso de patata

P O S T R E

Tarta Pavlova

B O D E G A

Blanco A Coroa Godello D.O. Valdeorras
Tinto Marqués de Murrieta Reserva D.O. Rioja
Champagne Moët & Chandon Brut Impérial

MENÚ COTILLÓN



Sopa de pollo Navideña

ENTRANTE

PR INC I PAL

Pavo al horno con cremoso de patatas

Precio por persona

40€

POSTRE

Brownie de chocolate con helado

MENÚ INFANTIL

Pase de fiesta desde las 23:45 hasta las 03:00 h 
con barra libre, recena y cotillón

Precio por persona

45€

PASE DE FIESTA

Precio con IVA incluido



1. FORMALIZACIÓN DE LA RESERVA

Se requerirá un depósito equivalente al 30% del total presupuestado para formalizar
dicha reserva de espacio. El pago del 70% restante deberá abonarse con un mínimo de
72 horas (3 días) de antelación al evento.

Deposit equivalent to 30% of the total quoted amount is required to confirm the reservation. 
The remaining 70% must be paid at least 72 hours (3 days) before the event.

2. MODIFICACIÓN DE COMENSALES

El cliente dispone de un plazo de hasta 72 horas antes del evento para notificar la
modificación de comensales. En caso de que el número de asistentes el día de la reserva
sea superior al facilitado previamente, se facturará el número real de comensales,
siempre sujeto a la disponibilidad del local.

The client may notify any changes to the number of guests up to 72 hours before the event. If the
actual number of attendees on the day of the event exceeds the number previously confirmed, the
final charge will be based on the actual number of guests, subject to venue availability.

3. POLÍTICA DE CANCELACIÓN

Entendemos que pueden surgir imprevistos. En caso de cancelación total del evento, 
los reembolsos se gestionarán según la antelación del aviso:
• Aviso con más de 14 días de antelación: Reembolso del 100% del depósito abonado. 
• Entre 8 y 14 días antes del evento, el reembolso se reduce al 50%.
• Aviso con menos de 7 días de antelación o incomparecencia: No se admitirá reembolso.

We understand that unforeseen circumstances may arise. In the event of a full cancellation, refunds
will be processed according to the notice period:
• More than 14 days' notice: A full refund (100%) of the deposit paid will be issued. 
• Between 8 and 14 days before the event, the refund will be reduced to 50%.
• Less than 7 days' notice or failure to attend (no-show): No refund will be issued.

4. TIEMPOS DE CORTESÍA

Se ruega puntualidad. El evento dará comienzo y la mesa se mantendrá reservada
durante un tiempo de cortesía de 15 minutos sobre la hora acordada.

Punctuality is kindly requested. The event will begin at the scheduled time, and the table will be held
for a grace period of 15 minutes after the agreed reservation time.

POLÍTICA / POLICY
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